
MONTE DA CAPELA
BRANCO RESERVA
DOC
CASA CLARA

PAÍS/REGIÃO: Portugal / Moura - Alentejo

UVAS: 50% Antão Vaz e 50% Arinto

SAFRA: 2018

ÁLCOOL: 12,5%

ELABORAÇÃO: colheita selecionada de cachos,

maceração e fermentação a frio, 3 meses de

envelhecimento em barris de carvalho francês

novos

DADOS TÉCNICOS

Vinho de cor amarelo palha. No nariz apresenta

aromas de frutas amarelas frescas como abacaxi

e pera, com toques de casca de laranja, além um

saboroso aroma de baunilha, efeito do

envelhecimento em barris de carvalho. Em boca é

um vinho de personalidade, com acidez alta e

estrutura marcante. Acima de tudo, um vinho

saboroso

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO

A Monte da Capela agora é Casa Clara. De

propriedade da familia Roque do Vale, a vinícola

inicia uma nova fase com ênfase em qualidade

ao melhor preço, sempre. Moura é a subregião

mais quente do Alentejo, onde o verdadeiro

pedigree da região é expresso – vinhos muito

intensos, bem acabados e de consumo fácil e

descomplicado

INFORMAÇÕES
COMPLEMENTARES


