
PAÍS/REGIÃO: Argentina/Maipú, Mendoza

UVAS: 100% Tempranillo

SAFRA: 2018

ÁLCOOL: 14,4%

ELABORAÇÃO: colheita a mão, maceração a frio

por 5 dias, fermentação com leveduras nativas. O

vinho envelhece 18 meses em barris de carvalho

francês de 1º e 2º uso

DADOS TÉCNICOS

Tempranillo clássico, ao estilo de Rioja. Possui cor

vermelho rubi, aromas de frutas vermelhas com

pegada cítrica, como morango, cereja,

framboesa e cranberry, que se unem a notas de

tosta e baunilha. Em boca possui acidez alta e

taninos médios, sedosos, com persistência média

e alto potencial de guarda

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO

Constantino Krontiras é grego, e junto de sua

esposa Silvina, natural de Mendoza, fundaram a

Bodegas Krontiras. Seguindo a filosofia do

Biodinamismo, a vinícola possui 18 hectares de

uvas centenárias em Lujan de Cuyo, e mais 10

hectares em Maipu. A enóloga Maricruz Antolin

exibe sua personalidade marcante em cada um

dos vinhos - únicos, espetaculares, vivos
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