KAPELA BRANCO

CASA CLARA

DADOS TECNICOS

PAIS/REGIAO: Portugal / Moura - Alentejo
UVAS: 50% Ferndo Pires, 30% Roupeiro, 20%
Arinto

SAFRA: 2018

ALcooL: 12%

\ CAPELA ELABORAGAO: 3 meses de envelhecimento em
ago inox antes do engarrafamento

NOTAS DE DEGUSTACAO

L Vinho de cor amarelo palha. Aromas de frutas
citricas, como limd&o siciliano, abacaxi e
maracujd, e toques minerais. Em boca é

refrescante, com sabor citrico e final curto
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Moura é a subregido mais quente do Alentejo,

12%, vol. - 750m)

onde o verdadeiro pedigree da regido é expresso
- vinhos muito intensos, bem acabados e de
consumo fécil e descomplicado
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